KLAMMHAUS

AN DER PARTNACH

Authentisch. Und herzlich. Echt bayerisch. Das KLAMMHAUS. Ein Wirtshaus in besonderer Lage.
Direkt am Einstieg zur wilden und rauen Partnachklamm, Garmisch-Partenkirchens zweitliebstes
Touristenziel. Die perfekte Adresse fur Ausflugler. Und Genieller. Fur alle, die etwas zum Feiern
haben. Mit schonen Stuben aus Holz. Und gemutlich-urigem Biergarten. Lachen. Essen. Trinken.
Ein Ort zum Feiern. Ein Ort der Freude. Mit regelmaBig stattfindenden Events. Und perfekt fur

Ihre exklusive private oder berufliche Veranstaltung.




KLAMMHAUS

AN DER PARTNACH

STAUDACHERS FONDUE CHINOISE
ODER HUTGRILL

Kraftige Wirzbruhe zum Selbstgaren und Genie3en (Fondue), Hutgrill wird gebraten,
Rindfleischstreifen, Kalbfleischstreifen, Putenbrustfiletstreifen, Mini-Kartoffeln, verschiedene

Gemiise und Champignons, dazu reichen wir funf Dip-Saucen cefehime

39,- pro Person

Pro Person werden 80g von jeder Fleischsorte serviert.

Optional dazu buchbar (Preise pro Person):

Kleiner gemischter Beilagen Salat *&"™ € 6,90
3 Garnelen ® (mussen im Vorfeld bestellt werden): €10,50
Nachservice Putenbrust pro 100g € 7,90
Nachservice Kalbfleisch pro 100g € 9,90
Nachservice Rindfleisch pro 100g €10,90

a Glutenhaltiges Getreide-b Krebstiere-c Eier-d Fisch-e Erdnusse-f Soja-g Milchprodukt-h Nusse und

Schalenfriichte-i Sellerie-m Senf-n Sesamsamen-o Schwefeldioxid / Sulfite-p Lupinen-v Weichtiere



KLAMMHAUS

AN DER PARTNACH

STAUDACHERS RACLETTE

Am Tisch eingedeckter Raclette-Grill mit Platte:

Garmischer Rohschinken und gekochter Schinken (je 50g), Putenbrust (120g),
Thunfisch, Zucchini, Pilze, zweierlei Kase (mild und wurzig, je Sorte 100g)
Cornichons, Silberzwiebeln, Mini Maiskolben, Zwiebeln, Mini Kartoffeln,

Krauter-Sauerrahm-Dip, Curry-Mangodip »<fghime

€ 39,- pro Person

Optional dazu buchbar (Preise pro Person):

Kleiner gemischter Beilagen Salat *&"™ € 6,90
Nachservice Kase pro 100g ¢ € 4,90
Nachservice Schinken 100g ™° € 5,50

a Glutenhaltiges Getreide-b Krebstiere-c Eier-d Fisch-e Erdnusse-f Soja-g Milchprodukt-h Nusse und

Schalenfriichte-i Sellerie-m Senf-n Sesamsamen-o Schwefeldioxid / Sulfite-p Lupinen-v Weichtiere



KLAMMHAUS

AN DER PARTNACH

STAUDACHERS KASEFONDUE

Traditionelles Kasefondue mit drei verschiedenen Kasesorten, aromatisiert mit Weil3wein,

Kirschwasser und Knoblauch, Bauernbrotwiirfel, Mini Kartoffeln zum Dippen,
Bundner Fleisch (50g) und Garmischer Rohschinken (50g),

sauer eingelegtes Gemuse a,g,h,0

€ 39,- pro Person

Optional dazu buchbar (Preise pro Person):

Kleiner gemischter Beilagen Salat & € 6,90
Nachservice Kase pro 200g ¢ € 5,90

a Glutenhaltiges Getreide-b Krebstiere-c Eier-d Fisch-e Erdnusse-f Soja-g Milchprodukt-h Nusse und

Schalenfrichte-i Sellerie-m Senf-n Sesamsamen-o Schwefeldioxid / Sulfite-p Lupinen-v Weichtiere



KLAMMHAUS

AN DER PARTNACH

STAUDACHERS KLAMMPFANNE

Unser Klassiker als Dessert

Klammpfanne acgh

Kaiserschmarrn, Strudl, Bayerische Krem, Apfelkicherl, Kompott und Roster
€ 12,00 pro Person

Alle Preise verstehen sich inkl. der aktuell gliltigen MwSt.

a Glutenhaltiges Getreide-b Krebstiere-c Eier-d Fisch-e Erdnusse-f Soja-g Milchprodukt-h Nusse und

Schalenfriichte-i Sellerie-m Senf-n Sesamsamen-o Schwefeldioxid / Sulfite-p Lupinen-v Weichtiere



